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Прилог бр.1
ОПШТИ ПОДАЦИ О ЈАВНОЈ НАБАВЦИ
Подаци о наручиоцу:

	Назив:
	Општа болница Јагодина

	Адреса:
	Карађорђева бр.4, 35000 Јагодина

	Телефон/факс:
	035/8150200 / 035/220-151

	e-mail:
	objagodina@mts.rs

	Интернет страница:
	www.bolnicajagodina.rs

	Матични број:
	17688383

	Назив и шифра делатности:
	Делатност болница – 8610

	ПИБ:
	105357383

	Број рачуна:
	840-780661-16

	Лице овлашћено за потписивање уговора:
	В.д.директора, Милош Лукић

	Врста наручиоца:
	Здравство


Подаци о предмету и поступку јавне набавке:

	Врста поступка ЈН:
	Преговарачки поступак без објављивања позива за подношење понуда (члан 36. став 1. тачка 3)

	Основ за примену поступка:
	Због изузетне хитности проузроковане ванредним околностима или непредвиђеним догађајима, чије наступање ниуком случају не зависи од воље наручиоца, наручилац није могао да поступи у роковима одређеним за отворени или рестриктивни поступак. Околности које оправдавају хитност не могу бити у било каквој вези са наручиоцем.

	Врста предмета ЈН:
	Добра

	Опис предмета ЈН:
	Набавка прехрамбених производа за исхрану болесника у Општој болници Јагодина

	Назив из општег речника:
	Храна, пиће, дуван и сродни производи

	Ознака из општег речника:
	15000000

	Број партија:
	Набавка није организована по партијама

	Процењена вредност јавне набавке у динарима без ПДВ:
	3.591.000,00


	Сходно члану 36. став 1. тачка 3. Закона о јавним набавкама, позивају се понуђачи који обављају предметну делатност и испуњавају обавезне услове за учешће у поступку прописане чланом 75. и 77. Закона о јавним набавкама, да доставе своју понуду. 


Назив и адреса лица коме ће наручилац упутити позив за подношење понуда и разлог за упућивање позива том лицу:

	- СТР „МИХАЈЛОВИЋ“, Доња Мутница – Параћин, ПИБ 101098293, матични број 61345965;

- „ПАЛАНКА ПРОМЕТ“ ДОО, Змај Јовина 14, 11420 Смедеревска Паланка, ПИБ 101560724, матични број 07395051.
Наведени понуђачи располажу са потребном количином тражене врсте прехрамбених производа.


Начин преузимања конкурсне документације:

	Начин преузимања:
	Конкурсна документација је објављена на Порталу јавних набавки и на интернет страници Опште болнице Јагодина, где је и доступна за преузимање, а може се преузети и од наручиоца по писменом захтеву упућеном на факс:035/220-151 или e-mail:objagodina@mts.rs


Критеријум за оцењивање понуда и доделу уговора:

	Критеријум:
	Најнижа понуђена цена, после преговарања се утврђује фиксна цена


Подношење и отварање понуда, и рок за доношење одлуке о додели уговора:

	Рок за подношење понуда:
	Благовременом ће се сматрати понуда која стигне на адресу наручиоца до 19.04.2019. године до 10 часова.

	Начин подношења понуда:
	Понуде се достављају поштом или непосредном предајом, у затвореној и запечаћеној коверти на адресу наручиоца: Општа болница Јагодина, Карађорђева бр.4, 35000 Јагодина, са назнаком „Понуда за ЈН бр.13 – прехрамбени производи за исхрану болесника у Општој болници Јагодина – не отварати“. На полеђини коверте обавезно навести назив и адресу понуђача, телефон и контакт особу. Понуђач може поднети само једну понуду. Понуда се може поднети самостално, као заједничка или са подизвођачем, у ком случају се мора уписати проценат вредности набавке који се извршава преко подизвођача.

	Начин, време и место отварања понуда:
	Отварање понуда обавиће се на адреси наручиоца Општа болница Јагодина, Карађорђева бр.4, Јагодина, у сали управе, последњег дана рока – одмах по истеку рока за подношење понуда.

	Услови под којима представници понуђача могу учествовати у поступку отварања понуда:
	Представници понуђача морају имати овлашћење за активно учествовање у поступку отварања понуда који ће предати Комисији за јавну набавку приликом или непосредно пред отварање понуде, као и овлашћење за преговарање, оверено и потписано од стране законског заступника понуђача

	Поступак преговарања:
	Обавиће се истог дана одмах по отварању понуда

	Рок за доношење одлуке о додели уговора
	Највише 3 дана од дана отварања понуда и преговарања


Средства финансијског обезбеђења:

	Понуђач коме је додељен уговор у обавези је да поднесе:

1. Средство финансијског обезбеђења за добро извршење посла, и то бланко сопствену меницу, која мора бити евидентирана у Регистру меница и овлашћења Народне банке Србије. Меница мора бити оверена печатом и потписана од стране лица овлашћеног за заступање, а уз исту мора бити достављено попуњено и оверено менично овлашћење – писмо, са назначеним износом од 10% од укупне вредности понуде без ПДВ-а. Уз меницу мора бити достављена копија картона депонованих потписа који је издат од стране пословне банке коју понуђач наводи у меничном овлашћењу – писму. Рок важења менице мора бити 30 дана дужи од дана завршетка трајања уговора. Ова меница ће бити попуњена у случају неиспуњења, односно неуредног испуњења обавеза из уговора, а ради надокнаде настале штете.


Лице за контакт:

	Лице за контакт:
	Помоћник директора, Милица Павловић

	Телефон/факс:
	035/8150200 / 035/220-151

	e-mail:
	objagodina@mts.rs


Прилог бр.2
ТЕХНИЧКA СПЕЦИФИКАЦИЈA – КАРАКТЕРИСТИКA
(Врста техничке карактеристике, квалитет, количина и опис добара, начин спровођења контроле и обезбеђења гаранције квалитета)

Квалитет и начин спровођења контроле и обезбеђења гаранције квалитета:

Добра која понуђач нуди морају у потпуности одговарати захтевима Наручиоца. 

Купац је овлашћен да врши контролу квалитета испоручене робе у било које време и без предходне најаве на место пријема, током и после испоруке, са правом да узорке производа из било које испоруке достави независној специјализованој институцији ради анализе.
Понуда понуђача мора да испуњава све захтеве за квалитет и уз исту понуду мора бити приложена тражена документација – докази о квалитету, у складу са потребним стандардима квалитета прехрамбених производа, а уколико исте не садржи понуда ће бити одбијена.

Сва понуђена добра морају имати декларацију са следећим подацима: назив под којим се роба продаје и трговачко име ако га има, списак састојака, нето количина, рок употребе, назив произвођача, а за производе који се увозе и назив органа који је издао сертификат, земљу порекла робе, број и датум лабораторијског налаза, назив и место установе која је извршила анализу, датум и место издавања сертификата, потпис овлашћеног лица, а све у складу са важећим Правилником о декларисању и означавању упакованих намирница.
Понуда мора да испуни техничке услове за захтевана добра која су наведена у конкурсној документацији и да поседује сву техничку спецификацију за захтевана добра.

Такође понуђач треба да опише начин на који врши редовну контролу квалитета, да наведе чиме гарантује квалитет сваке појединачне испоруке, као и да наведе друге доказе којима ће презентирати квалитет својих производа.

Квалитативну и квантитативну контролу и пријем добара приликом сваке појединачне испоруке представник Наручиоца ће вршити уз присуство представника Понуђача на месту испоруке добара. 

Мерење робе: Добављач је дужан да наручиоцу прода ону количину намирница које наручиоц жели и дужан је да исту тачно измери. Нуђење веће или мање количине од тражене, долази у обзир само ако за то постоје оправдани разлози (воће, поврће и сл.) и то ако се наручиоц са тим сагласи. Ово вази за производе који нису оригинално паковани.

Под тачним мерењем подразумева се продаја стварно тражене количине производа изражене у килограмима, литрима и њиховим деловима.

Материјал (амбалажа) за паковање по правилу не би требало да се урачунава у тежину купљене робе. Уколико се роба не даје у папиру или сличном лаганом маеријалу, већ у катијама, посудама и слично, онда се мора код мерења одбити дара односно тежина посуде, кутије.

Понуђач треба да има уговор са овлашћеном институцијом за испитивање здравствене исправности намирница које су предмет набавке, који прилаже у конкурсној документацији, као и хасап стандард (уколико су исти предвиђени посебним прописима).

Поред доказа о контроли квалитета и исправности добара, понуђач доставља и опис о техничкој опремљености за складиштење, чување и дистрибуцију добара која су предмет понуде.

Понуђач је дужан да, на захтев Наручиоца, достави односно омогући на увид узорке понуђених добара. 

Упутство за попуњавање образаца:

Понуђено добро у свему у потпуности мора да одговара техничким спецификацијама – карактеристикама, што понуђач потврђује својим потписивањем и печатирањем истог обрасца.
· ПРЕХРАМБЕНИ ПРОИЗВОДИ ЗА ИСХРАНУ БОЛЕСНИКА
	Ред. број
	Н а з и в
	Јед. мере
	Количина
	О п и с

	МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ

	1.
	Млеко кравље 2,8% м.масти – пастеризовано
	лит.
	6.250
	Високо пастеризовано, делимично обрано млеко са 2,8% млечне масти. Мора имати својствен мирис, укус и боју са најмање 2,90% беланчевина у млеку. Без трагова крви и страних предмета. Паковано у одговарајућу амбалажу од 1л.

	2.
	Јогурт 2,8% м.масти, чаша 180 g
	ком.
	21.500
	Бели производ карактеристичне густине, угодно киселкастог укуса, 2,8% млечне масти. Чврсте, густо – течне или течне хомогене конзистенције.

	3.
	Сир крављи – ситан
	кг
	375
	Полумасни свежи сир минимум 10% млечне масти. Мора бити беле боје са нијансом жућкасте боје. Мора бити мек, мазив, уједначене конзистенције, без грудвица и без отпуштања сурутке. 

	4.
	Крем сир 0,250
	ком.
	625
	Мора бити беле боје са нијансом жућкасте боје. Мора бити мазив, уједначене конзистенције, без грудвица и без знакова буђи. Мора имати својствен мирис и укус врсти производа.

	5.
	Зденка сир, пак.1/8
	ком.
	3.250
	Мора бити жутобеле боје, одосно боје својствене додатој храни. Мора имати мирис и укус својствен врсти сира од којег је произведен. Према конзистенцији може се сећи или мазати у карактеристичном паковању троугла у алуминијумском омоту и округлим картонским кутијама.

	6.
	Сир крављи – кришка
	кг
	59
	Полумасни свежи сир минимум 10% млечне масти. Мора бити беле боје са нијансом жућкасте боје. Мора бити мек, уједначене конзистенције, без грудвица и без отпуштања сурутке.

	7.
	Кајмак
	кг
	38
	Мора бити беле боје са нијансом жућкасте боје. Мора бити мазив, уједначене конзистенције, без грудвица и без знакова буђи. Мора имати својствен мирис и укус врсти производа.

	8.
	Качкаваљ – snec листићи 150 g
	пак.
	175
	Производ мора да буде од крављег млека. Паковање од 150g у листићима.

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са важећим Правилником о квалитету млека, производа од млека, сирила и чистих култура, односно одговарајући HACCP сертификат о испуњавању законом прописаних стандарда.

Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са одговарајућом HАCCP декларацијом. Највиша температура током превоза од -18° C. Допуштено је подизање температуре за 3° C у кратком раздобљу, током превоза и приликом испоруке.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	КОНЗЕРВИРАНО ВОЋЕ И ПОВРЋЕ

	1.
	Боранија – зелена 5/1
	кг
	300
	Налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ и у довољној количини да очува трајност и квалитет производа. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе,и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.

	2.
	Грашак 5/1
	кг
	325
	Налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ и у довољној количини да очува трајност и квалитет производа. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе,и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.

	3.
	Ђувеч 5/1
	кг
	213
	Налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ и у довољној количини да очува трајност и квалитет производа. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе,и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.

	4.
	Парадајз пире 5/1
	кг
	20
	Мора имати укус и мирис карактеристичан за одговарајући производ. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе.

	5.
	Салата мешана 5/1
	кг
	75
	Налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ и у довољној количини да очува трајност и квалитет производа. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе,и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.

	6.
	Кисели краставци 5/1
	кг
	250
	Налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе, и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.

	7.
	Цвекла 5/1
	кг
	313
	Мора имати укус и мирис карактеристичан за одговарајући производ. Налив мора бити бистар, без шећера и да га има у количини довољној да очува трајност квалитета производа. Производ не сме садржати више од 2% кухињске соли и 2% киселине.

	8.
	Ајвар 5/1
	кг
	39
	Мора имати укус и мирис карактеристичан за одговарајући производ.

	9.
	Мармалада мешана 2,7 kg
	кг
	20
	Мора имати укус и мирис карактеристичан за одговарајући производ.

	НАПОМЕНА: Лименке морају бити добро пуњене, без бомбаже, а спољашња површина мора бити чиста без корозије и механичких оштећења. Дно и поклопац лименке мора бити само незнатно улегнут али под лакшим притиском мора бити гладак. Шав или вар на конзерви не сме бити оштећен и са траговима производа. Лак са унутрашње стране конзерве не сме бити оштећен. Укус и мирис пуњења морају бити природни својствени типу и врсти конзерве, без страних примеса и мириса, без раскуваних, болесних или оштећених плодова. 

Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са важећим Правилником о квалитету производа од воћа и поврћа, односно одговарајући HACCP сертификат о испуњавању законом прописаних стандарда.

Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној, прописаној амбалажи са одговарајућом пратећом HACCP декларацијом. Највиша температура током превоза од 0 до 20° C.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	РИБА И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД РИБЕ

	1.
	Риба – ослић филети (смрзнуто)
	кг
	1.000
	Мора бити беле до крем боје, смрзнута појединачно. Мора бити без главе и коже, исечена на филете. Не сме имати страни мирис нити мирис на ужеглост. Месо после пробног кувања има пријатан мирис и укус и претежно чврсту конзистенцију.

	2.
	Сардина у уљу 125 g (самоотварајућа)
	ком.
	2.875
	Сарделе морају бити сложене уредно, наизменично врат – реп, приљубљене једна уз другу. Врат и реп сардела морају бити резани потпуно равно, утроба сарделе одстрањена, а сарделе уједначене величине. Кожица, сарделе мора бити сјајне светло сребрнасте боје које су у горњем реду потпуно целе док кожице сарделе које су у доњем реду могу бити испуцане код највише 20% сардела али не на трбушном делу. Месо мора бити бело без трагова, жућкасте и ружичасте боје, мекане и сочне конзистенције. У уљу односно у саламури не сме бити мрвица меса или коже, нити талога згрушане беланчевине. Сарделе могу да садрже рафинисано маслиново уље или семенско уље с тим да у уљу нема више од 3% воде у односу на нето масу конзерве. Уље мора бити бистро. Паковања су у конзервама 125g, самоотварајућа.

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са Правилником о квалитету риба, ракова, односно одговарајући HACCP сертификат о испуњавању законом прописаних стандарда.

Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом по HACCP стандарду. Највиша температура током превоза -10°C за смрзнуту рибу.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	ЖИВИНСКО МЕСО И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД ЖИВИНСКОГ МЕСА

	1.
	Пилеће месо – батак и карабатак (смрзнути)
	кг
	750
	Мора бити месо од пилића „А“ класе са костима. Мускулатура мора бити лепо развијена, без крвних подлива и прелома, карактеристичне боје.

	2.
	Филе – пилећи (смрзнути)
	кг
	50
	Мора бити месо од пилића „А“ класе без костију и крвних подлива, карактеристичне боје.

	3.
	Пилеће виршле – вакумиране
	кг
	500
	Морају бити направљене од пилећег меса, морају бити једре и сочне, без оштећења, већих набора и деформација. Надев мора бити хомоген, а омотач мора чврсто да прилеже уз надев и не сме се одвајати од надева приликом преламања кобасице. Морају бити пријатног и својственог мириса и укуса. Паковано у вакум амбалажи.

	4.
	Пилећи паризер
	кг
	300
	Мора бити направљена искључиво од пилећег меса. Мора бити без оштећења, већих набора и деформација. Надев мора бити хомоген, уједначене, ружичасте боје. Да су пријатног и својственог мириса и укуса.

	5.
	Ћурећи нарезак 110 g
	ком.
	3.152
	Мора бити направљен од ћурећег меса, без оштећења, деформација, хомоген. Алопак паковање.

	6.
	Пилећа паштета, пак.50 g
	ком.
	3.000
	Надев мора бити на пресеку уједначене и стабилне боје, мора имати мазиву конзистенцију. Морају бити у појединачним паковању од по 50g. Амбалажа мора бити неоштећена са видљиво назначеним роком употребе.

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са Правилником о квалитету меса пернате живине, као и одговарајући HАCCP сертификат, односно сертификате о испуњавању законом прописаних стандарда.

Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом, сходно важећим стандардима за наведену робу. Највиша температура током превоза од -1 до +7°C.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	ЈУНЕЋЕ МЕСО И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД СВИЊСКОГ МЕСА

	1.
	Јунеће месо у комаду – I класа, посно
	кг
	975
	Мишићно ткиво мора бити светлоцрвене до црвене боје. Грађа, изглед и конзистенција карактеристични за јунеће месо. Паковање од 5 kg

	2.
	Печеница
	кг
	13
	Производ мора бити компактног облика, направљен од свињског филеа, са уредно сеченим ивицама и сувом и чистом површином. Производ мора бити чврст, еластичан и да није жилав, што га чини веома лаким за сечење. Мора имати стабилну боју, која је тамноцрвена на површини и црвена на пресеку. Мора да поседује веома пријатну и посебну арому и укус.

	3.
	Роштиљ кобасица
	кг
	10
	Вакум паковање, пресек кобасице мора имати изглед мозаика од црвених комадића меса и беличастог масног ткива, без шупљина и пукотина

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са Правилником о квалитету меса стоке за клање и дивљачи, као и одговарајући HАCCP сертификат, односно сертификате о испуњавању законом прописаних стандарда.
Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом, сходно важећим стандардима за наведену робу. Највиша температура током превоза од -1 до +4° C. Највиша температура допуштена у тренутку испоруке +7°C.

На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	ПОЛУБЕЛИ ХЛЕБ И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД ЖИТАРИЦА

	1.
	Хлеб – полубели 500g
	ком.
	8.750
	Хлеб – полубели мора бити свеж. Не сме имати нагорелу, испуцалу, нечисту, оштећену или ољуштену кору. Не сме бити гњецав у средини са воденастим и сланастим крајевима или грудвицама брашна или соли. Не сме имати неприродну боју, неугодан мирис и укус. Не сме бити недовољно печен са присутним страним телима или знаковима плесни.

	2.
	Пшенично брашно – Тип 500, 25/1
	кг
	325
	Брашно тип 500 мора имати количину влаге до 13%, количину пепела до 15% и киселински степен 3. Не сме садржати ни живе ни мртве складишне штеточине у било ком развојном облику, екскременте и длаке глодара и песка више од 0,05%. Боја, мирис и укус морају бити својствени производу.

	3.
	Макарона 400 g
	ком.
	588
	Макароне морју имати уједначену боју, својствену врсти производа. Мора имати мирис и укус, својствен врсти производа, не сме бити обојена вештачком бојом и не сме садржати више од 1% кухињске соли. Сува тестенина не сме садржати више од 13,5 % воде.

	4.
	Фида – танка 400 g
	ком.
	156
	Мора имати уједначену боју, својствену врсти производа. Мора имати мирис и укус, својствен врсти производа, не сме бити обојена вештачком бојом и не сме садржати више од 1% кухињске соли. Сува тестенина не сме садржати више од 13,5 % воде. 

	5.
	Коре танке 500 g
	кг
	250
	Морају бити свеже, направљене брашном тип 500, и имати уједначену боју, мирис и укус својствен врсти тих производа. Не смеју бити обојене вештачком бојом. Могу садржати највише 25% воде.

	6.
	Презле
	кг
	25
	Морају бити свеже, светло жуте боје, да нису прегореле. Не смеју бити обојене вештачком бојом.

	7.
	Кифле
	ком.
	690
	Морају бити свеже, светло жуте боје, да нису прегореле. Не смеју бити обојене вештачком бојом.

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са Правилником о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутог теста, као и одговарајући HАCCP сертификат, односно сертификате о испуњавању законом прописаних  стандарда.
Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом, сходно важећим стандардима за наведену робу.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.


	ЈАЈА

	1.
	ЈАЈА (кокошија) – А класе 
	ком.
	11.750
	Морају бити А класе (65-60гр) са љуском нормалног облика, чистом, неоштећеном и да није прана. Беланце мора бити бистро и компактно. Не сме имати страних материја и страних мириса. Морају бити упакована у појединачна паковања у картонским кутијама. Чувана на температури до 15°. 

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, у складу са Правилником о квалитету јаја и производа од јаја, као и HACCP  сертификате о испуњавању законом прописаних стандарда.

Допрема се врши одговарајућим превозом у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом, сходно важећим стандардима за наведену робу.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.

	КОЛОНИЈАЛНА РОБА

	1.
	Млечни кекс
	кг
	88
	Млечни кекс по карактеристикама „Плазме“ или одговарајући. Паковање са потпуном декларацијом.

	2.
	Млевени кекс
	кг
	19
	Млечни млевени кекс по карактеристикама „Плазме“ или одговарајући. Паковање са потпуном декларацијом.

	3.
	Шећер (ситан)
	кг
	63
	Мора бити беле боје, конзумни, квалитета 2. Мора да садржи најмање 99,6 чисте сахарозе, а највише 0,2% пепела. Мора бити произведен од шећерне репе. Кристалног облика.

	4.
	Шећер у праху
	кг
	5
	Мора бити беле боје, конзумни, произведен од шећерне репе, прашкастог облика.

	5.
	Со морска
	кг
	38
	Мора бити беле боје, не сме садржати стране примесе и мора бити без мириса. Гранулација ситне соли мора бити таква да 90% соли може проћи кроз сито које има квадратне отворе величине 1,25 мм.

	6.
	Зачин – додатак јелима 5/1
	кг
	88
	Зачин – додатак јелима са великим учешћем поврћа и малим процентом соли, по карактеристикама Ц зачина или одговарајући. Паковање 5/1 са потпуном декларацијом.

	7.
	Концентрат за супу (кокошији)
	кг
	63
	Одговарајућа декларација која гарантује све одговарајуће исправне карактеристике производа.

	8.
	Сушено поврће 
	кг
	125
	Мора имати назначен проценат поврћа у саставу. Мора имати арому и боју својствену врсти сушеног поврћа. После рехидрације мора добити мирис и укус свежег поврћа од кога је произведено. Не сме имати мирис и укус пресушеног тј.загорелог поврћа. Не сме бити плеснав, нити загађен механичким или биолошким нечистоћама.

	9.
	Алева паприка – слатка
	кг
	8
	Мора бити карактеристично црвене боје, без љутине, пријатног и карактеристичног мириса. Не сме имати накисео, плеснив, горак и мирис на ужеглост. Не сме садржати влаге више од 11%. Не сме садржати стране материје и друге материје биљног порекла, материје за бојење, уље које привидно побољшавају квалитет и прикривају недостатке.

	10.
	Пиринач I класе 1/1
	кг
	250
	Пиринач мора бити прве класе, изразито беле до жућкастобеле боје и сјајне глазуре. Не сме садржати више од 0,1% нечистоће страног порекла и зрна других жита. Не сме садржати више од 1% пожутелих зрна и 7% поломљених зрна. Не сме садржати зрна која су напали или оштетили инсекти, изгрижена и покварена. Не сме имати више од 14% воде. Паковање 1/1.

	11.
	Пшенични гриз
	кг
	100
	Пшенични гриз тип 400. Боја, мирис и укус морају бити својствени производу.

	12.
	Пшеница за кување – белија
	кг
	100
	Пшеница мора бити прве класе. Не сме садржати више од 0,1% нечистоће страног порекла и зрна других жита. Не сме садржати зрна која су напали или оштетили инсекти, изгрижена и покварена. Паковање 1/1.

	13.
	Соја
	кг
	50
	Мора бити златножуте до браонкасте боје. Карактеристичног неутралног мириса и укуса. 

	14.
	Јестиво уље 1/1
	лит.
	500
	Јестиво сунцокретово уље оригинална амбалажа. Паковање 1/1.

	15.
	Сирће јабуково 1/1
	лит.
	50
	Природно јабуково сирће добијено природним врењем без вештачког материјала, укупна киселина минимално 40g/l. Не сме садржати стране примесе.

	16.
	Чај – камилица, ринфуз
	кг
	5
	Не сме садржати покварено, плеснаво лишће, чајну прашину или чајне отпатке слепљене лепљивим материјама. Не сме садржати примесе биљног порекла или материје другог порекла, додате ради повећања масе. Не сме имати измењен изглед и претходно екстрахован.

	17.
	Чај – нана, ринфуз
	кг
	3
	Не сме садржати покварено, плеснаво лишће, чајну прашину или чајне отпатке слепљене лепљивим материјама. Не сме садржати примесе биљног порекла или материје другог порекла, додате ради повећања масе. Не сме имати измењен изглед и претходно екстрахован.

	18.
	Пудинг 5/1
	кг
	50
	Пудинзи морају бити паковани у оригиналној амбалажи са видно назначеним роком употребе.

	19.
	Сенф
	кг
	5
	Мора бити одговарајућег квалитета карактеристичног за ову врсту производа. Паковање 1/1, фабрички затворено.

	20.
	Кечап
	кг
	4
	Мора да буде благог укуса, одговарајућег квалитета карактеристичног за ову врсту производа. Паковање фабрички затворено.


	21.
	Сусам
	кг
	5
	Мора бити здрав, зрео и уједначене боје за производ. Не сме бити запрљан, овлажен, плеснив и натрули. Мора бити пријатног укуса карактеристичног за производ.

	22.
	Прашак за пециво, пак.10g
	ком.
	750
	Мора бити паковано у оригиналну амбалажу.


	23.
	Ванилин шећер, пак.10 g
	ком.
	53
	Ванилин шећер – кесица 10g

	24.
	Ланено семе
	кг
	1
	Мора бити одговарајућег квалитета карактеристичног за ову врсту производа.

	25.
	Млевени бибер,  пак.5 g
	ком.
	225
	Мора бити фино млевен без страних материја. Мора бити доброг квалитета и морају садржати најмање 25% пиперина.

	26.
	Ловоров лист,пак.10g
	ком.
	5
	Ловоров лист – кесица 10g

	27.
	Оригано, пак.3g
	ком.
	125
	Мора имати веома пријатан, ароматичан мирис и помало оштар ускус, карактристичан за ову врсту производа.

	28.
	Какао, пак.100g
	ком.
	12
	Какао у праху – мора да буде угодног специфичног укуса и мириса, без страних примаса и додатака, боја и слично. У оригиналном паковању са прописаном декларацијом.

	29.
	Кокос, пак.100g
	ком.
	60
	Кокосово брашно – мора да буде угодног специфичног укуса и мириса, без страних примаса и додатака, боја и слично. У оригиналном паковању са прописаном декларацијом.

	30.
	Крем мали за децу, пак.45-50 g
	ком.
	410
	Одговарајуће амбалаже и квалитета за ту врсту производа. Паковање 45-50 гр.

	31.
	Кондитор дезерт – чоколадна тортица
	ком.
	750
	Кондиторни дезерт мора бити чоколадни.

	32.
	Мармелада, пак.30 g
	ком.
	3.750
	Мора бити произведена од здравог и сважег воћа, технолошки зрелог, хомогене, желиране структуре, без искристалисаног шећера и без издвајања течности. Не сме да буде загорео и не сме показивати знакове врења. Мора да буде пријатног и карактеристичног мириса за врсте воћа од којих је сачињена, без страних примеса, мириса и остатака средстава за заштиту биља изнад максимално дозвољених. Мора да садржи минимално 67% суве материје из воћа, односно минимално 5% из јагодичастог и цитрусног воћа, рачунато на масу производа.

	33.
	Мед, пак.15g
	ком.
	1.000
	Боја, структура, арома и квалитет мора да буде својствена извору нектара – цвета који је означен на паковању.

	34.
	Чоколадно млеко, пак.250ml
	ком.
	500
	Мора имати својствен мирис и укус карактристичан за ову врсту производа. Паковано у одговарајућој амбалажи од 250 ml.

	35.
	Маргарин – стони, пак.250g
	ком.
	75
	Маргарин без холестерола. Мора имати својствен мирис, боју  и укус одговарајући производу.

	36.
	Маслац - путер, пак.10 g
	ком.
	3.750
	Мирис и ускус одговарајући за ову врсту производа. Упаковано у одговарајућу амбалажу без оштећења.

	37.
	Квасац, пак.500g – фунта
	ком.
	15
	Свеж пекарски квасац – Мора бити светло беж боје, лако ломљив, карактеристичног мириса, слабо слан, слабо кисео, у оригиналном паковању, у амбалажи од материјала који обезбеђује очување квалитета производа од момента отварања у року употребе.

	38.
	Обланда већа
	ком.
	23
	Велика обланда 210g – 5 ком.

	39.
	Кафа – млевена
	кг
	25
	Кафа – млевена, по карактеристикама "Гранд ароме" или одговарајућа

	40.
	Инстант кафа – кесица
	ком.
	500
	Инстант кафа – кесица, 3in1, 2in1, по карактеристикама "Нес кафе" или одговарајућа

	41.
	Газирана вода, пак. 1,5 лит.
	ком.
	100
	Газирана вода, пак. 1,5 лит., ПВЦ амбалажа

	42.
	Негазирана вода, пак. 0,5 лит.
	ком.
	125
	Негазирана вода, пак. 0,5 лит., ПВЦ амбалажа, по карактеристикама "Роса вода" или одговарајућа

	43.
	Негазирани сок, пак. тетрапак 1/1
	лит.
	200
	Негазирани сок, пак. тетрапак 1/1, састав: 100% воће

	44.
	Газирани сок, пак. 0,5 лит.
	ком.
	400
	Газирани сок, пак. 0,5 лит., ПВЦ амбалажа, по карактеристикама "Пепси кола" или одговарајући

	45.
	Газирани сок, пак. 2/1
	ком.
	65
	Газирани сок, пак. 2/1, по карактеристикама "Пепси кола" или одговарајући

	46.
	Стреч фолија 300 м
	ком.
	10
	Стреч фолија – пријањајућа фолија, дужине 300 м

	47.
	ПВЦ кесе од 10 кг, пак.100 ком.
	пак.
	3
	ПВЦ кесе од 10 кг, пак.100 ком.

	48.
	Кесе за замрзавање од 2 кг, пак.30 ком.
	пак.
	25
	Кесе за замрзавање од 2 кг, пак.30 ком.

	Обавезно се приложе потврда – доказ о здравственој исправности и квалитету сваке робе која се испоручује, као и одговарајући HАCCP сертификат, односно сертификате о испуњавању законом прописаних  стандарда
Допрема се врши одговарајућим превозним средством у адекватној амбалажи са пратећом декларацијом, сходно важећим стандардима за сваку наведену робу.
На месту пријема робе, приликом сваке испоруке, наручилац може вршити контролу квалитета и исправности исте, у било које време и без претходне најаве, а сходно условима из конкурсне документације.


М.П.

       (потпис овлашћеног лица)

Прилог бр.3
УПУТСТВО ПОНУЂАЧИМА КАКО ДА САЧИНЕ ПОНУДУ
1.  ПРЕДМЕТ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
Опис предмета јавне набавке

	Опис
	Набавка прехрамбених производа за исхрану болесника у Општој болници Јагодина

	Назив из општег речника
	Храна, пиће, дуван и сродни производи

	Ознака из општег речника
	15000000

	Врста поступка
	Преговарачки поступак без објављивања позива за подношење понуда (члан 36. став 1. тачка 3)


Јавна набавка није креирана по партијама.
2.  ЈЕЗИК

Подаци о језику на којем понуда мора бити састављена: Понуда и сви обавезни документи који се прилажу уз понуду морају бити састављени искључиво на српском језику. 

3.  ЗАХТЕВИ У ПОГЛЕДУ САЧИЊАВАЊА И ПОДНОШЕЊА ПОНУДА

· Начин попуњавања образаца који су саставни део конкурсне документације и понуде
Образац понуде – Прилог бр.4: 
Понуда се саставља тако што понуђач уписује тражене податке у образац понуде (Прилог бр.4) и уз исту прилаже захтевану документацију и све доказе предвиђене конкурсном документацијом. Понуда мора бити исписана на обрасцу понуде из конкурсне документације, јасна, недвосмислена и оверена потписом овлашћеног лица и службеним печатом понуђача. Понуђач може доставити само једну понуду.

Понуђач је обавезн да попуни све што је тражено понудом, у противном понуда се неће узети у разматрање.

У колони понуде „јединична цена“, уписује се цена без ПДВ, исказана искључиво по јединици мере.
У колони понуде „укупна цена без ПДВ“, уноси се вредност добијена множењем количине и јединичне цене.

Код ставке „укупна вредност понуде без ПДВ“, понуђач уноси укупну вредност понуде без ПДВ, која не може бити већа од планиране вредности понуде.

Код ставке „рок испоруке“, понуђач уписује у ком року ће испоручити тражену робу, с тим да се рок испоруке може дати само у данима.
Код ставке „рок плаћања“, понуђач уписује рок плаћања који нуди, с тим да рок плаћања не може бити краћи од 80 дана и исти мора бити дат у складу са Законом (не дужи од 90 дана). Авансно плаћање није дозвољено.

Начин плаћања: На рачун понуђача-продавца по преносу финансијских средстава од стране Републичког фонда за здравствено осигурање или закључивањем уговора о асигнацији између наручиоца-купца, РФЗО-а и понуђача-продавца. Рок плаћања се рачуна од датума промета робе.
Код ставке „место испоруке“, понуђач уноси клаузулу франко магацин купца.
Код ставке „рок важења понуде“, понуђач уписује до ког рока важи понуда. Понуда се мора дати са опцијом важења од најмање 30 дана. Уколико понуђач понуди опцију важења понуде мању од 30 дана, понуда ће бити оцењена као неприхватљива. Наручилац може у случају истека рока важења понуде у писаном облику да затражи од понуђача продужење рока важења понуде. Понуђач који прихвати захтев за продужење рока важења понуде не може мењати понуду.
У понуди понуђач наводи на који начин подноси понуду, односно да ли подноси понуду самостално или као заједничку понуду или са подизвођачем, у ком случају је дужан да наведе проценат укупне вредности набавке који ће поверити подизвођачу, део предмета набавке који ће извршити преко подизвођача, као и правила поступања наручиоца у случају да се доспела потраживања преносе директно подизвођачу, која ће тада као прилог понуђача бити поднет уз понуду.

Подаци о подизвођачу или учесницима у заједничкој понуди – Прилог бр.4-а и 4-б: Достављају се уколико понуђач не наступа самостално. Уколико понуђач наступа самостално није дужан да достави ове документе.
Образац структуре понуђене цене са упутством како да се попуни – Прилог бр.5: Сва поља морају бити попуњена. Образац структуре цене понуђач мора да попуни, овери печатом и потпише чиме потврђује да су тачни подаци који су наведени у обрасцу. Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да образац структуре цене потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће попунити, потписати и печатом оверити образац. Укупна цена мора да садржи све основне елементе структуре цене тако да понуђена цена покрива трошкове које понуђач има у реализацији набавке. 
Образац за оцену испуњености услова из члана 75. и 76. Закона о јавним набавкама и упутство како се доказује испуњеност тих услова  – Прилог бр.6: Докази се достављају у складу са упутством.
Образац изјаве понуђача у складу са чланом 75. став 2. Закона о јавним набавкама (Прилог бр.6-а): Оверава се печатом и потписом од стране овлашћеног лица понуђача. Накнаду за коришћење патената као и одговорност за повреду заштићених права и интелектуалне својине трећих лица сноси Понуђач.
Образац трошкова припреме понуде – Прилог бр.7: У обрасцу трошкова припреме понуде могу бити приказани трошкови прибављања средства обезбеђења.

Образац изјаве о независној понуди – Прилог бр.8: Изјавом о независној понуди понуђач под пуном материјалном и кривичном одговорношћу потврђује да је понуду поднео независно, без договора са другим понуђачима или заинтересованим лицима. 
· Остали посебни захтеви у погледу начина на који понуда мора бити састављена: 
· Понуда се доставља искључиво на обрасцима Наручиоца; 
· Обрасце који су обавезни део понуде понуђач је дужан да сложи редоследом којим су дати у конкурсној документацији. 
Докази о испуњености услова предвиђени Законом и Конкурсном документацијом, прилажу се после свих образаца који су саствни део Конкурсне документације, редоследом који су наведени у Конкурсној документацији.
Пожељно је да обрасци и докази о испуњености услова буду увезани у једну целину јенствеником или на други начин и запечаћени тако да се документа не могу додавати или одстрањивати.
· Наручилац ће у поступку јавне набавке да одбије неблаговремене понуде, а након прегледа понуда, да одбије све неприхватљиве и неодговарајуће понуде, односно понуде које садрже битне недостатке у смислу члана 106. Закона; 
· Понуда ће бити одбијена ако садржи неистините податке или ако не одговара свим обавезним захтевима из конкурсне документације..
· Начин, рок и место достављања понуда
Понуде се достављају у писаном облику, на српском језику у затвореној коверти, непосредно или путем поште на адресу: Општа болница Јагодина, Карађорђева бр.4, 35000 Јагодина, са назнаком: „Понуда за ЈН бр.13 – прехрамбени производи за исхрану болесника у Општој болници Јагодина – не отварати“. На полеђини коверте навести пун назив, адресу понуђача, број телефона и контакт особу. Уколико понуђач подноси понуду путем поште, мора да обезбеди да иста стигне Наручиоцу до крајњег рока за подношење понуда, датума и сата, како је наведено у Позиву за подношење понуда.
4.  ПОНУДЕ СА ВАРИЈАНТАМА 
Понуда са варијантама није дозвољена. 
5.  НАЧИН ИЗМЕНЕ, ДОПУНЕ И ОПОЗИВА ПОНУДА 
У складу са чланом 87. став 6. Закона, у року за подношење понуде понуђач може да измени, допуни или опозове своју понуду, на начин који је одређен у конкурсној документацији. Измена и допуна понуде може се поднети на начин који је предвиђен за подношење понуда, са посебном уочљивом назнаком на коверти да се ради о измени односно допуни понуде, а најкасније до крајњег рока одређеног за подношење понуде. Понуђач, такође може да опозове своју понуду писменим изјашњењем о опозиву најкасније до крајњег рока одређеног за подношење понуде. Коверте у којима се подносе измене, допуне и опозиви понуда морају садржати податке захтеване на коверти за подношење понуде са разликом да се уместо „понуда за јавну набавку" наводи „измена", „допуна" или „опозив", с тим да оне морају бити сачињене јасно и недвосмислено.
6.  ПОНУДЕ СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ 
Понуђач који самостално поднесе понуду не може истовремено учествовати у заједничкој понуди или као подизвођач, нити да учествује у више заједничких понуда. 
Понуђач, уколико ангажује подизвођача, дужан је да наведе у својој понуди проценат укупне вредности набавке који ће поверити подизвођачу, део предмета набавке који ће извршити преко подизвођача, као и правила поступања наручиоца у случају да се доспела потраживања преносе директно подизвођачу. 
Проценат укупне вредности набавке који ће понуђач поверити подизвођачу не може бити већи од 50 % .
Ако понуђач у понуди наведе да ће делимично извршење набавке поверити подизвођачу, дужан је да наведе назив подизвођача, а уколико уговор између наручиоца и понуђача буде закључен, тај подизвођач ће бити наведен у уговору. 
Понуђач је дужан да наручиоцу, на његов захтев, омогући приступ код подизвођача ради утврђивања испуњености услова. 
Понуђач је дужан да за подизвођаче достави доказе о испуњености обавезних услова из члана 75. став 1. тачке 1) до 4) Закона, а доказ о испуњености услова из члана 75. став 1. тачка 5) Закона за део набавке који ће извршити преко подизвођача .
Понуђач у потпуности одговара наручиоцу за извршење обавеза из поступка јавне набавке, односно за извршење уговорних обавеза, без обзира на број подизвођача.

Наручилац може на захтев подизвођача и где природа предмета набавке то дозвољава пренети доспела потраживања директно подизвођачу, за део набавке који се извршава преко тог подизвођача.

Добављач са којим је закључен уговор, не може ангажовати као подизвођача лице које није навео у понуди, у супротном наручилац ће реализовати средство обезбеђења и раскинути уговор, осим ако би раскидом уговора наручилац претрпео знатну штету.

7.  ЗАЈЕДНИЧКЕ ПОНУДЕ 
Саставни део заједничке понуде мора бити споразум којим се понуђачи из групе међусобно и према наручиоцу обавезују на извршење јавне набавке, а који садржи: 
· податке о члану групе који ће бити носилац посла, односно који ће поднети понуду и који ће заступати групу понуђача пред наручиоцем; 
· опис послова сваког од понуђача из групе понуђача у извршењу уговора.

Сваки понуђач из групе понуђача мора да испуни обавезне услове из члана 75. став 1. тачка 1) до 4) Закона, а додатне услове испуњавају заједно, осим ако наручилац из оправданих разлога не одреди другачије. 
Услов из члана 75. став 1. тачка 5) Закона дужан је да испуни понуђач из групе понуђача којем је поверено извршење дела набавке за који је неопходна испуњеност тог услова. 
Понуђачи који поднесу заједничку понуду одговарају неограничено солидарно према наручиоцу. 
8.  ВАЛУТА И ЦЕНА 

Све цене дати без ПДВ-а уколико није другачије назначено. Вредности у понуди морају бити исказане у динарима, заокружене на две децимале и исказане искључиво по јединици мере назначеној у обрасцу понуде. Ценовни елементи у понуди понуђача се исказују у динарима са свим урачунатим зависним трошковима и са паритетом ФЦЦО Купац као Наручилац. 
9.  СРЕДСТВО ФИНАНСИЈСКОГ ОБЕЗБЕЂЕЊА ИСПУЊЕЊА ОБАВЕЗА ПОНУЂАЧА

Понуђач коме је додељен уговор у обавези је да поднесе:

Средство финансијског обезбеђења за добро извршење посла, и то бланко сопствену меницу, која мора бити евидентирана у Регистру меница и овлашћења Народне банке Србије. Меница мора бити оверена печатом и потписана од стране лица овлашћеног за заступање, а уз исту мора бити достављено попуњено и оверено менично овлашћење – писмо, са назначеним износом од 10% од укупне вредности понуде без ПДВ-а. Уз меницу мора бити достављена копија картона депонованих потписа који је издат од стране пословне банке коју понуђач наводи у меничном овлашћењу – писму. Рок важења менице мора бити 30 дана дужи од дана завршетка трајања уговора. Ова меница ће бити попуњена у случају неиспуњења, односно неуредног испуњења обавеза из уговора, а ради надокнаде настале штете.
10.  ПОВЕРЉИВОСТ ПОДАТАКА 

Свака страница која садржи податке који су поверљиви за понуђача или његовог подизвођача треба да у горњем десном углу садржи ознаку «ПОВЕРЉИВО». Наручилац је дужан да чува као поверљиве све податке о понуђачима садржане у понуди који су посебним актом утврђени или означени као поверљиви и које је као такве понуђач означио у понуди. Наручилац може да одбије да пружи информацију која би значила повреду поверљивости података добијених у понуди. 
Наручилац је дужан да чува као пословну тајну имена понуђача и поднете понуде до истека рока за отварање понуда. Неће се сматрати поверљивим докази о испуњености обавезних услова, цена и други подаци из понуде који су од значаја за примену елемената критеријума и рангирање понуде, у складу чланом 14. став 2. Закона. Наручилац је дужан да чува као поверљиве све податке о понуђачима садржане у понуди које је као такве, у складу са законом, понуђач означио у понуди.

11.  ДОДАТНЕ ИНФОРМАЦИЈЕ ТРАЖЕНЕ И ЗАХТЕВАНЕ ОД СТРАНЕ НАРУЧИОЦА

Понуђач може у писаном облику тражити додатне информације или појашњења у вези са припремањем понуде, као и што може да укаже наручиоцу и на евентуално уочене недостатке и неправилности у конкурсној документацији, с тим да се комуникација у поступку јавне набавке врши на начин одређен чланом 20. Закона о јавним набавкама. Прихватљиви начини комуникације: Поштом на адресу: Општа болница Јагодина, Карађорђева бр.4, 35000 Јагодина; или на факс: 035/220-151; или путем е-mail: objagodina@mts.rs.
Наручилац може да захтева од понуђача додатна објашњења која ће му помоћи при прегледу, вредновању и упоређивању понуда, а може да врши и контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача.
Понуђач може у писаном облику, тражити од наручиоца додатне информације и појашњења у вези са припремом понуде, најкасније пет дана пре истека рока за достављање понуде, с тим да се комуникација у поступку јавне набавке врши на начин одређен чланом 20. Закона.
12.  КРИТЕРИЈУМИ ЗА ОЦЕЊИВАЊЕ ПОНУДА И ДОДЕЛУ УГОВОРА 
· Критеријум: Најнижа понуђана цена. 
· Елеменат преговарања је цена. Преговарање ће се вршити у више кругова са понуђачем, све док постоји заинтересованост понуђача да спусти цену. Након завршеног преговарања утврђује се цена у фиксном износу која се не може мењати до реализације уговора. 
Представник понуђача који подноси понуду пре почетка поступка мора предати Комисији посебно писано овлашћење за присуство у поступку отварања понуда и овлашћење за преговарање оверено и потписано од стране законског заступника понуђача. 
Ако овлашћени представник понуђача не присуствује преговарачком поступку сматра ће се његовом коначном ценом она цена која је наведена у достављеној понуди. 
У поступку преговарања не може се понудити виша цена од цене исказане у достављеној понуди.
Наручилац је дужан да у преговарачком поступку обезбеди да уговорена цена не буде већа од упоредиве тржишне цене и да са дужном пажњом проверава квалитет предмета набавке и да води записник о преговарању.
· У случају да две или више понуда имају исту понуђену цену, изабраће се понуђач који је понудио дужи рок плаћања. У случају да две или више понуда имају исти рок плаћања, изабраће се понуда понуђача која има краћи рок испоруке. У случају да понуде имају исту цену, рок плаћања и рок испоруке, изабраће се понуда понуђача која је прва приспела код наручиоца.
13. НАЧИН И РОК ЗА ПОДНОШЕЊЕ ЗАХТЕВА ЗА ЗАШТИТУ ПРАВА ПОНУЂАЧА СА ДЕТАЉНИМ УПУТСТВОМ О САДРЖИНИ ПОТПУНОГ ЗАХТЕВА 

Захтев за заштиту права може да поднесе понуђач, односно свако заинтересовано лице које има интерес за доделу уговора у конкретном поступку јавне набавке и који је претрпео или би могао да претрпи штету због поступања наручиоца противно одредбама овог ЗЈН. 
Захтев за заштиту права подноси се наручиоцу, а копија се истовремено доставља Републичкој комисији за заштиту права у поступцима јавних набавки (у даљем тексту: Републичка комисија). 
Захтев за заштиту права се доставља наручиоцу непосредно, електронском поштом на e-mail: objagodina@mts.rs, факсом на број 035/220-151 или препорученом пошиљком са повратницом на адресу наручиоца.
Захтев за заштиту права може се поднети у току целог поступка јавне набавке, против сваке радње наручиоца, осим ако ЗЈН није другачије одређено. О поднетом захтеву за заштиту права наручилац обавештава све учеснике у поступку јавне набавке, односно објављује обавештење о поднетом захтеву на Порталу јавних набавки и на интернет страници наручиоца, најкасније у року од два дана од дана пријема захтева. 
Уколико се захтевом за заштиту права оспорава врста поступка, садржина позива за подношење понуда или конкурсне документације, захтев ће се сматрати благовременим уколико је примљен од стране наручиоца најкасније седам дана пре истека рока за подношење понуда, без обзира на начин достављања и уколико је подносилац захтева у складу са чл. 63. ст. 2. ЗЈН указао наручиоцу на евентуалне недостатке и неправилности, а наручилац исте није отклонио. 

Захтев за заштиту права којим се оспоравају радње које наручилац предузме пре истека рока за подношење понуда, а након истека рока из претходног става, сматраће се благовременим уколико је поднет најкасније до истека рока за подношење понуда. 
Захтевом за заштиту права не могу се оспоравати радње наручиоца предузете у поступку јавне набавке ако су подносиоцу захтева били или могли бити познати разлози за његово подношење пре истека рока за подношење понуда, а подносилац захтева га није поднео пре истека тог рока.
Ако је у истом поступку јавне набавке поново поднет захтев за заштиту права од стране истог подносиоца захтева, у том захтеву се не могу оспоравати радње наручиоца за које је подносилац захтева знао или могао знати приликом подношења претходног захтева. 
Захтев за заштиту права не задржава даље активности наручиоца у поступку јавне набавке у складу са одредбама члана 150. овог ЗЈН. 
Захтев за заштиту права мора да садржи: 
1) назив и адресу подносиоца захтева и лице за контакт;
2) назив и адресу наручиоца; 
3) податке о јавној набавци која је предмет захтева, односно о одлуци наручиоца; 
4) повреде прописа којима се уређује поступак јавне набавке;
5) чињенице и доказе којима се повреде доказују; 
6) потврду о уплати таксе из члана 156. овог ЗЈН;
7) потпис подносиоца. 
Валидан доказ о извршеној уплати таксе, у складу са Упутством о уплати таксе за подношење захтева за заштиту права Републичке комисије, објављеном на сајту Републичке комисије, у смислу члана 151. став 1. тачка 6) ЗЈН, је: 
1. Потврда о извршеној уплати таксе из члана 156. ЗЈН која садржи следеће елементе: 
(1) да буде издата од стране банке и да садржи печат банке; 
(2) да представља доказ о извршеној уплати таксе, што значи да потврда мора да садржи податак да је налог за уплату таксе, односно налог за пренос средстава реализован, као и датум извршења налога. * Републичка комисија може да изврши увид у одговарајући извод евиденционог рачуна достављеног од стране Министарства финансија – Управе за трезор и на тај начин додатно провери чињеницу да ли је налог за пренос реализован. 
(3) износ таксе из члана 156. ЗЈН чија се уплата врши - 60.000 динара; 
(4) број рачуна: 840-30678845-06;
(5) шифру плаћања: 153 или 253; 
(6) позив на број: подаци о броју или ознаци јавне набавке поводом које се подноси захтев за заштиту права;
(7) сврха: ЗЗП; Општа болница Јагодина; јавна набавка ЈН __ (навести број јавне набавке); 
(8) корисник: буџет Републике Србије;
(9) назив уплатиоца, односно назив подносиоца захтева за заштиту права за којег је извршена уплата таксе; 
(10) потпис овлашћеног лица банке, или 
2. Налог за уплату, први примерак, оверен потписом овлашћеног лица и печатом банке или поште, који садржи и све друге елементе из потврде о извршеној уплати таксе наведене под тачком 1, или 
3. Потврда издата од стране Републике Србије, Министарства финансија, Управе за трезор, потписана и оверена печатом, која садржи све елементе из потврде о извршеној уплати таксе из тачке 1, осим оних наведених под (1) и (10), за подносиоце захтева за заштиту права који имају отворен рачун у оквиру припадајућег консолидованог рачуна трезора, а који се води у Управи за трезор (корисници буџетских средстава, корисници средстава организација за обавезно социјално осигурање и други корисници јавних средстава), или
4. Потврда издата од стране Народне банке Србије, која садржи све елементе из потврде о извршеној уплати таксе из тачке 1, за подносиоце захтева за заштиту права (банке и други субјекти) који имају отворен рачун код Народне банке Србије у складу са ЗЈН и другим прописом.
Поступак заштите права регулисан је одредбама чл. 138. - 166. ЗЈН.

14.  ОБУСТАВА ПОСТУПКА
Наручилац задржава право да обустави поступак јавне набавке у складу са Законом о јавним набавкама.

15.  ЗАКЉУЧЕЊЕ УГОВОРА
Уговор ће бити закључен у складу са Законом о јавним набавкама.
16.  ИЗМЕНЕ ТОКОМ ТРАЈАЊА УГОВОРА
Наручилац може након закључења уговора о јавној набавци, без спровођења поступка јавне набавке, повећати обим предмета јавне набавке, и то максимално до 5% од укупне вредности првобитно закљученог уговора, у складу са Законом о јавним набавкама.

У току трајања уговора о јавној набавци, Наручилац може захтевати повећање обима испоруке за највише 5%, уколико постоји оправдана потреба за већом количином од уговорене, а Продавац је дужан да изврши испоруку и за тих 5% на начин предвиђен привобитно закљученим уговором, исто као за редовне количине.

Уговор се може изменити само писаним анеском, потписаним од стране овлашћених лица уговорних страна.

Прилог бр.4
ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ

· ОПШТИ ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ

	НАЗИВ ПОНУЂАЧА
	

	АДРЕСА ПОНУЂАЧА
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ
	

	ТЕЛЕФОН
	

	ТЕЛЕФАКС
	

	ЕЛЕКТРОНСКА ПОШТА
	

	БРОЈ РАЧУНА
	

	НАЗИВ БАНКЕ
	

	ПОРЕСКИ БРОЈ (ПИБ)
	

	МАТИЧНИ БРОЈ 
	

	РЕГИСТАРСКИ БРОЈ 
	

	ШИФРА ДЕЛАТНОСТИ
	

	ЛИЦЕ ОДГОВОРНО ЗА ПОТПИСИВАЊЕ УГОВОРА
	


· ПРЕХРАМБЕНИ ПРОИЗВОДИ ЗА ИСХРАНУ БОЛЕСНИКА У ОПШТОЈ БОЛНИЦИ ЈАГОДИНА
	Ред. број
	Н а з и в
	Јед. мере
	Количина
	Јединична цена без ПДВ
	Укупна цена без ПДВ
	Произвођач
	Посебна напомена

	МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ

	1.
	Млеко кравље 2,8% м.масти – пастеризовано
	лит.
	6.250
	
	
	
	

	2.
	Јогурт 2,8% м.масти, чаша 180 g
	ком.
	21.500
	
	
	
	

	3.
	Сир крављи – ситан
	кг
	375
	
	
	
	

	4.
	Крем сир 0,250
	ком.
	625
	
	
	
	

	5.
	Зденка сир, пак.1/8
	ком.
	3.250
	
	
	
	

	6.
	Сир крављи – кришка
	кг
	59
	
	
	
	

	7.
	Кајмак
	кг
	38
	
	
	
	

	8.
	Качкаваљ – snec листићи 150 g
	пак.
	175
	
	
	
	

	КОНЗЕРВИРАНО ВОЋЕ И ПОВРЋЕ

	1.
	Боранија – зелена 5/1
	кг
	300
	
	
	
	

	2.
	Грашак 5/1
	кг
	325
	
	
	
	

	3.
	Ђувеч 5/1
	кг
	213
	
	
	
	

	4.
	Парадајз пире 5/1
	кг
	20
	
	
	
	

	5.
	Салата мешана 5/1
	кг
	75
	
	
	
	

	6.
	Кисели краставци 5/1
	кг
	250
	
	
	
	

	7.
	Цвекла 5/1
	кг
	313
	
	
	
	

	8.
	Ајвар 5/1
	кг
	39
	
	
	
	

	9.
	Мармалада мешана 2,7 kg
	кг
	20
	
	
	
	

	РИБА И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД РИБЕ

	1.
	Риба – ослић филети (смрзнуто)
	кг
	
	
	
	
	

	2.
	Сардина у уљу 125 g (самоотварајућа)
	ком.
	
	
	
	
	

	ЖИВИНСКО МЕСО И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД ЖИВИНСКОГ МЕСА

	1.
	Пилеће месо – батак и карабатак (смрзнути)
	кг
	750
	
	
	
	

	2.
	Филе – пилећи (смрзнути)
	кг
	50
	
	
	
	

	3.
	Пилеће виршле – вакумиране
	кг
	500
	
	
	
	

	4.
	Пилећи паризер
	кг
	300
	
	
	
	

	5.
	Ћурећи нарезак 110 g
	ком.
	3.152
	
	
	
	

	6.
	Пилећа паштета, пак.50 g
	ком.
	3.000
	
	
	
	

	ЈУНЕЋЕ МЕСО И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД СВИЊСКОГ МЕСА

	1.
	Јунеће месо у комаду – I класа, посно
	кг
	975
	
	
	
	

	2.
	Печеница
	кг
	13
	
	
	
	

	3.
	Роштиљ кобасица
	кг
	10
	
	
	
	

	ПОЛУБЕЛИ ХЛЕБ И ПРЕРАЂЕВИНЕ ОД ЖИТАРИЦА

	1.
	Хлеб – полубели 500g
	ком.
	8.750
	
	
	
	

	2.
	Пшенично брашно – Тип 500, 25/1
	кг
	325
	
	
	
	

	3.
	Макарона 400 g
	ком.
	588
	
	
	
	

	4.
	Фида – танка 400 g
	ком.
	156
	
	
	
	

	5.
	Коре танке 500 g
	кг
	250
	
	
	
	

	6.
	Презле
	кг
	25
	
	
	
	

	7.
	Кифле
	ком.
	690
	
	
	
	

	ЈАЈА

	1.
	ЈАЈА (кокошија) – А класе 
	ком.
	11.750
	
	
	
	

	КОЛОНИЈАЛНА РОБА

	1.
	Млечни кекс
	кг
	88
	
	
	
	

	2.
	Млевени кекс
	кг
	19
	
	
	
	

	3.
	Шећер (ситан)
	кг
	63
	
	
	
	

	4.
	Шећер у праху
	кг
	5
	
	
	
	

	5.
	Со морска
	кг
	38
	
	
	
	

	6.
	Зачин – додатак јелима 5/1
	кг
	88
	
	
	
	

	7.
	Концентрат за супу (кокошији)
	кг
	63
	
	
	
	

	8.
	Сушено поврће 
	кг
	125
	
	
	
	

	9.
	Алева паприка – слатка
	кг
	8
	
	
	
	

	10.
	Пиринач I класе 1/1
	кг
	250
	
	
	
	

	11.
	Пшенични гриз
	кг
	100
	
	
	
	

	12.
	Пшеница за кување – белија
	кг
	100
	
	
	
	

	13.
	Соја
	кг
	50
	
	
	
	

	14.
	Јестиво уље 1/1
	лит.
	500
	
	
	
	

	15.
	Сирће јабуково 1/1
	лит.
	50
	
	
	
	

	16.
	Чај – камилица, ринфуз
	кг
	5
	
	
	
	

	17.
	Чај – нана, ринфуз
	кг
	3
	
	
	
	

	18.
	Пудинг 5/1
	кг
	50
	
	
	
	

	19.
	Сенф
	кг
	5
	
	
	
	

	20.
	Кечап
	кг
	4
	
	
	
	

	21.
	Сусам
	кг
	5
	
	
	
	

	22.
	Прашак за пециво, пак.10g
	ком.
	750
	
	
	
	

	23.
	Ванилин шећер, пак.10 g
	ком.
	53
	
	
	
	

	24.
	Ланено семе
	кг
	1
	
	
	
	

	25.
	Млевени бибер,  пак.5 g
	ком.
	225
	
	
	
	

	26.
	Ловоров лист,пак.10g
	ком.
	5
	
	
	
	

	27.
	Оригано, пак.3g
	ком.
	125
	
	
	
	

	28.
	Какао, пак.100g
	ком.
	12
	
	
	
	

	29.
	Кокос, пак.100g
	ком.
	60
	
	
	
	

	30.
	Крем мали за децу, пак.45-50 g
	ком.
	410
	
	
	
	

	31.
	Кондитор дезерт – чоколадна тортица
	ком.
	750
	
	
	
	

	32.
	Мармелада, пак.30 g
	ком.
	3.750
	
	
	
	

	33.
	Мед, пак.15g
	ком.
	1.000
	
	
	
	

	34.
	Чоколадно млеко, пак.250ml
	ком.
	500
	
	
	
	

	35.
	Маргарин – стони, пак.250g
	ком.
	75
	
	
	
	

	36.
	Маслац - путер, пак.10 g
	ком.
	3.750
	
	
	
	

	37.
	Квасац, пак.500g – фунта
	ком.
	15
	
	
	
	

	38.
	Обланда већа
	ком.
	23
	
	
	
	

	39.
	Кафа – млевена
	кг
	25
	
	
	
	

	40.
	Инстант кафа – кесица
	ком.
	500
	
	
	
	

	41.
	Газирана вода, пак. 1,5 лит.
	ком.
	100
	
	
	
	

	42.
	Негазирана вода, пак. 0,5 лит.
	ком.
	125
	
	
	
	

	43.
	Негазирани сок, пак. тетрапак 1/1
	лит.
	200
	
	
	
	

	44.
	Газирани сок, пак. 0,5 лит.
	ком.
	400
	
	
	
	

	45.
	Газирани сок, пак. 2/1
	ком.
	65
	
	
	
	

	46.
	Стреч фолија 300 м
	ком.
	10
	
	
	
	

	47.
	ПВЦ кесе од 10 кг, пак.100 ком.
	пак.
	3
	
	
	
	

	48.
	Кесе за замрзавање од 2 кг, пак.30 ком.
	пак.
	25
	
	
	
	


· УКУПНА ВРЕДНОСТ ПОНУДЕ БЕЗ ПДВ:  







· РОК ИСПОРУКЕ:



 







· РОК ПЛАЋАЊА: 











· МЕСТО ИСПОРУКЕ:


 







· РОК ВАЖЕЊА ПОНУДЕ:


 







· ПОНУДУ ДАЈЕМ  (самостално или
као заједничку понуду или са подизвођачем):  






· Проценат укупне вредности набавке 

који се поверава подизвођачу 

 







· Део предмета набавке који ће се 

извршити преко подизвођача

 







· Прилог: Правила поступања наручиоца у случају да се

доспела потраживања преносе директно подизвођачу   

ДА  -   НЕ
 (заокружити) 

П О Н У Ђ А Ч:

М.П.

(Потпис и печат овлашћеног лица понуђача)

Прилог бр.4-а
ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ 
КОЈИ ЈЕ УЧЕСНИК У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ

	НАЗИВ ПОНУЂАЧА
	

	АДРЕСА ПОНУЂАЧА
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ
	

	ТЕЛЕФОН
	

	ТЕЛЕФАКС
	

	ЕЛЕКТРОНСКА ПОШТА
	

	БРОЈ РАЧУНА
	

	НАЗИВ БАНКЕ
	

	ПОРЕСКИ БРОЈ (ПИБ)
	

	МАТИЧНИ БРОЈ
	

	РЕГИСТАРСКИ БРОЈ
	

	ШИФРА ДЕЛАТНОСТИ
	

	ЛИЦЕ ОДГОВОРНО ЗА ПОТПИСИВАЊЕ УГОВОРА
	


Место:
 






   Потпис овлашћеног лица
М.П.

Датум:
 


 



 





НАПОМЕНА:
Образац „Подаци о понуђачу који је учесник у заједничкој понуди“ (прилог бр.3-а) попуњавају само они понуђачи који подносе заједничку понуду, у ком случају је потребно да се наведени образац копира у довољном броју примерака, да се попуни и достави за сваког понуђача који је учесник у заједничкој понуди.

Прилог бр.4-б
ПОДАЦИ О ПОДИЗВОЂАЧУ 
	НАЗИВ ПОДИЗВОЂАЧА
	

	АДРЕСА ПОДИЗВОЂАЧА
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ
	

	ТЕЛЕФОН
	

	ТЕЛЕФАКС
	

	ЕЛЕКТРОНСКА ПОШТА
	

	ПОРЕСКИ БРОЈ ПОДИЗВОЂАЧА (ПИБ)
	

	МАТИЧНИ БРОЈ ПОДИЗВОЂАЧА
	

	РЕГИСТАРСКИ БРОЈ ПОДИЗВОЂАЧА
	

	ШИФРА ДЕЛАТНОСТИ
	


Место:
 






   Потпис овлашћеног лица
М.П.

Датум:
 


 



  





НАПОМЕНА:
Образац „Подаци о подизвођачу“ (прилог бр.3-б) попуњавају само они понуђачи који понуду подносе са подизвођачем. Уколико понуђач наступа са већим бројем подизвођача овај образац копира у довољном броју примерака за сваког.

Прилог бр.5
ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ
· Прехрамбени производи за исхрану болесника у Општој болници Јагодина
	1.
	Јединична цена у динарима без ПДВ-а
	

	2.
	Посебно сваки од трошкова који чине јединичну цену
	

	3.
	Укупна цена у динарима без ПДВ-а
	

	4.
	Стопа ПДВ-а
	

	5.
	ПДВ у динарима
	

	6.
	Укупна цена у динарима са ПДВ-ом
	


Место
 








М.П.
Датум 
 







(Потпис овлашћеног лица)
УПУТСТВО:
Образац структуре цене понуђач мора да попуни како је то обрасцем тражено, овери га печатом и потпише, чиме потврђује да су тачни подаци који су у обрасцу наведени.

Прилог бр.6
ОБРАЗАЦ ЗА ОЦЕНУ ИСПУЊЕНОСТИ УСЛОВА ИЗ ЧЛАНА 75. и 76. ЗАКОНА О ЈАВНИМ НАБАВКАМА И УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ ТИХ УСЛОВА
Понуђач који испуњава услове из члана 75. и 76 . Закона о јавним набавкама дужан је да уз понуду достави и доказе из члана 77. овог Закона и друге доказе из конкурсне документације, и то:
	УСЛОВИ
	ДОКАЗИ
	Број документа
	Датум издавања

	1.
	Да је понуђач регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар
	Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно Извод из одговарајућег регистра, односно Извод из регистра надлежног Привредног суда (осим за физичка лица)
	
	

	2.
	Да понуђач и његов законски заступник  није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре 


	Правно лице: 

1. Извод из казнене евиденције, односно Уверење Основног суда на чијем подручју је седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којим се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре;
(Напомена: Уколико уверење Основног суда не обухвата податке из казнене евиденције за кривична дела која су у надлежности редовног кривичног одељења Вишег суда, потребно је поред уверења Основног суда доставити И УВЕРЕЊЕ ВИШЕГ СУДА на чијем подручју је седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којом се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде и кривично дело примања мита) 

2.  Извод из казнене евиденције, односно Уверење Посебног одељења Вишег суда у Београду којим се потврђује да правно лице није осуђивано за неко од кривичних дела организованог криминала;

3.  Ивод из казнене евиденције, односно Уерење надлежне полицијске управе МУП-а којим се потврђује да законски заступник понуђача није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре и неко од кривичних дела организованог криминала. 

· У случају да правно лице има више законских заступника ове доказе доставити за сваког од њих.

Физичко лице и предузетник: Извод из казнене евиденције, односно Уерење надлежне полицијске управе МУП-а којим се потврђује да није осуђиван за неко од кривичних дела против привреде, кривичних дела против животне средине, кривичног дела примања или давања мита, кривичног дела преваре и неког од кривичних дела као члан организоване криминалне групе.

(Овај доказ не може бити старији од два месеца пре отварања понуда)
	
	

	3.
	Да је понуђач измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине, у складу са прописима Републике Србије или стране државе када има седиште на њеној територији


	Правно лице, предузетник, физичко лице: Уерење Пореске управе Министарства финансија и привреде да је измирио доспеле порезе и доприносе и уверења надлежне локалне самоуправе да је измирио обавезе по основу изворних локалних јавних прихода.

· Уколико је понуђач у поступку приватизације уместо два горе наведена доказа треба доставити Уверење Агнеције за приватизацију да се налази у поступку приватизације.

(Овај доказ не може бити старији од два месеца пре отварања понуда)
	
	

	4.
	Да понуђач има важећу дозволу надлежног органа за обављање делатности која је предмет јавне набавке 
	Важећа дозвола за обављање одговарајуће делатности издата од стране надлежног органа (ако је таква дозвола предвиђена посебним прописом)
	
	

	5.
	Да понуђач поштује обавезе које произилазе из важећих прописа, о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуде
	Изјава дата под материјалном и кривичном одговорношћу да понуђач поштује обавезе које произилазе из важећих порписа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине и да нема забрану обављања делатности које је на снази у време подношења понуде, која је саставни дое конкурсне документације (Прилог бр.6-а)
	
	

	6.
	Да понуђач има важећу дозволу надлежног органа за обављање делатности која је предмет јавне набавке 
	Важећа дозвола за обављање одговарајуће делатности издата од стране надлежног органа (ако је таква дозвола предвиђена посебним прописом)
	
	


Место:
 






  
Потпис овлашћеног лица
М.П.

Датум:
 


 



 
 





НАПОМЕНА:

1. У овом обрасцу обавезно уписати број документа и датум издавања, читко потписати, печатирати и доставити тражене доказе у виду прилога. 

Докази о испуњености услова могу се достављати у неовереним копијама, а Наручилац може пре доношења одлуке о додели уговора, захтевати од Понуђача, чија је понуда на основу извештаја комисије за јавну набавку оцењена као најповољнија, да достави на увид оригинал или оверену копију свих или појединих доказа. Изабрани Понуђач ће у року од 5 дана од дана пријема писаног позива Наручиоца, доставити на увид тражени оригинал или оверену копију доказа о испуњености услова из чална 75. и 76. Закона о јавним набавкама.


Ако понуђач у остављеном року не достави на увид оригинал или оверену копију тражених доказа, Наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву.
2. Доказ из члана 75. став 1. тач. 2. до 4. Закона не може бити старији од два месеца пре отварања понуда.

3. Доказ из члана 76. Закона доказује се путем јавних исправа, као и на други начин у складу са законом.

4. Сваки понуђач из групе понуђача мора да испуни услове из члана 75. став 1. тачке 1. до 4. Закона о јавним набавкама, што доказује достављањем доказа из члана 77. закона, а додатне услове из члана 76. овог закона испуњавају заједно. Услов из члана 75. став 1. тачка 5. Закона дужан је да испуни понуђач из групе понуђача којем је поверено извршење дела набавке за који је неопходна испуњеност тог услова.

5. Понуђач је дужан да за сваког подизвођача достави доказе о испуњености обавезних услова из члана 75. став 1. тачке 1) до 4) Закона, а доказ о испуњености услова из члана 75. став 1. тачка 5) овог закона за део набавке који ће извршити преко подизвођача.

6. Ако је за извршење дела набавке чија вредност не прелази 10% укупне вредности јавне набавке потребно испунити обавезан услов из члана 75. став 1. тачка 5. закона понуђач може доказати испуњеност тог услова преко подизвођача којем је поверио извршење тог дела набавке.
7. Понуђач је дужан да приликом достављања понуде изјавом изричито наведе да је поштовао  обавезе које произилазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуде, у складу са чланом 75. став 2. ЗЈН (Прилог бр.6-a).
8. Понуђачи који су регистровани у регистру који води Агенција за привредне регистре, не морају да доставе доказ из члана 75. став 1. тачка 1. Извод из регистра Агенције за привредне регистре, који је јавно доступан на интернет страници Агенције за привредне регистре.


Понуђачи који су регистровани у Регистру понуђача који води Агенција за привредне регистре, не морају да доставе доказе из члана 77. став 1. тачка 1) до 4) ЗЈН.


Наручилац задржава право провере достављених доказа од стране Понуђача. Уколико се том приликом установи да копија траженог доказа не одговара у потпуности оригиналу тог доказа, понуда ће се одбити као неприхватљива.


Наручилац неће одбити понуду као неприхватљиву, уколико не садржи доказ одређен конкурсном документацијом, ако Понуђач наведе у понуди интернет страницу на којој су подаци који су тражени у оквиру услова јавно доступни.

Прилог бр.6-а
Сходно члану 75. став 2. Закона о јавним набавкама, а у преговарачком поступку без објављивања позива за подношење понуда за јавну набавку добара бр.13 – Прехрамбени производи за исхрану болесника у Општој болници Јагодина, у којој је Општа болница Јагодина наручилац, дајем следећу
И З Ј А В У
Изјављујемо да понуђено добро одговара прописаним стандардима и нормама, укључујући и норме које се односе на заштиту на раду, који постоје у Републици Србији у време спровођења јавне набавке, а односе се на предмет јавне набавке.

Изјављујемо да смо поштовали обавезе које произилазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да немамо забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуде.

Ову изјаву, дату под пуном моралном, материјалном и кривичном одговорношћу, потписану и оверену од стране овлашћеног лица понуђача, прилажемо као доказ уз нашу понуду за ову јавну набавку.

М.П.

(потпис овлашћеног лица)

НАПОМЕНА: 
Уколико понуду подноси група понуђача, изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.
Прилог бр.7
ОБРАЗАЦ ТРОШКОВА ПРИПРЕМЕ ПОНУДЕ

	Ред. број
	ВРСТА ТРОШКОВА
	Износ у динарима

	1.
	
	

	2.
	
	


НАПОМЕНА: 
У смислу члана 15. Правилника  о обавезним елементима конкурсне документације у поступцима јавних набавки и начину доказивања испуњености услова, понуђач може  у обрасцу трошкова припреме понуде приказати трошкове прибављања средстава обезбеђења . 

Трошкове припреме и подношења понуде сноси искључиво понуђач и не може тражити од наручиоца  накнаду трошкова.

Ако је поступак јавне набавке обустављен из разлога који су на страни наручиоца, наручилац је у обавези да понуђачу надокнади  трошкове прибављања средстава обезбеђења, под условом да је понуђач тражио накнаду тих трошкова у својој понуди.

М.П.

(потпис овлашћеног лица)

Прилог бр.8
На основу члана 26. Закона о јавним набавкама и члана 16. Правилника о обавезним елементима конкурсне документације у поступцима јавних набавки и начину доказивања испуњености услова  






            (назив фирме и седиште понуђача), даје следећу
И З Ј А В У 
ПОНУЂАЧА О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
Изјавом о независној понуди, понуђач под пуном материјалном и кривичном одговорношћу потврђује да је у поступку јавне набавке бр.13 – Прехрамбени производи за исхрану болесника у Општој болници Јагодина, понуду поднео независно, без договора са другим понуђачима, или заинтересованим лицима.

М.П.

(потпис овлашћеног лица)

НАПОМЕНА: 
Уколико понуду подноси група понуђача, изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.
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